
國立暨南國際大學觀光餐旅人才培育產學共構學分學程規畫書 

                                        112 年 8 月 22 日 112 學年度觀餐系第 1 次課程委員會會議通過 
112 年 8 月 31 日 112 學年度管理學院第 1 次課程委員會會議通過 

112 年 9 月 20 日 112 學年度第 1 次校課程委員會會議通過 
112 年 10 月 4 日 112 學年度第 1 次教務會議通過 

 
    

學程名稱 

（中文、英文） 

觀光餐旅人才培育產學共構學分學程 

(Tourism and Hospitality Talent Development Industry-Academia 

Collaborative Program) 

學程召集人/電話 黃裕智主任/049-2910960 分機 3720 

學程委員會委員 

（含系所名） 

（至少三人） 

黃裕智委員、鄭健雄委員、戴有德委員、林士彥委員、楊明青委員、丁

冰和委員、曾永平委員、葉明亮委員、曾喜鵬委員、吳淑玲委員、蔡宗

伯委員、龎鳳嫺委員 

學程連絡人/電話 陳宛伶/049-2910960 分機 3723 

合作開設單位 觀光休閒與餐旅管理學系 

學程設置宗旨 

觀光餐旅人才培育產學共構學分學程(以下簡稱本學程)設置宗旨為落

實學用合一政策，以產學共構的人才培育模式，培育觀光休閒與餐旅管

理產業所需人才，期望學生透過學分學程學習、專家學者演講、企業參

訪、專題競賽，認識觀光休閒及旅服務業，實際至企業實習，增加實際

經驗及職場視野，並培養專業管理能力。 

學程教育目標 

1. 培養具備觀光休閒餐旅專業與管理知能之專業實務人才。 

2. 培養具備多元整合與創新思維之專業實務人才。 

3. 培養具備國際視野與產業關懷之專業實務人才。 

學程核心能力 

1. 溝通表達能力：以有組織、有條理、清楚的表達自己對事物之意見

與看法，並能與他人進行交流，增進彼此瞭解，進而形成共識的能

力。 

2. 實務操作能力：具備觀光休閒餐旅相關產業實務，有懂得「如何做」

和「為什麼這麼做」的操作技能，或將知識運用於職場工作的能力。 

3. 企劃分析能力：對觀光休閒與餐旅相關產業或領域之理論或實務，

具有分析情勢、整合資源、設計方案、規劃執行的能力，以及能夠

發揮創意與巧思，增加附加價值的能力。 

4. 領導決策能力：對觀光休閒與餐旅相關產業或領域之理論或實務，

具有判斷、分析、設定目標並承擔風險，及做決策的能力。能在團

隊中與他人密切合作、帶領夥伴朝實踐目標邁進的能力。 

學程開始日期 112 學年度第 1 學期 



課程規劃 

1. 本學程分成必修與選修兩部分，須修滿必修 3門課程 14學分，選修

2門課程 6學分，合計 5門課程共計 20學分。 

2. 如有課程未列入課程一覽表，學生欲申請抵免，需經過學程老師認

定，才可視為學程選修學分。 

3. 本學程可採修課前登記或修課後認定。如採修課後申請認定方式，

學生須出示修習課程成績，符合學程修畢學分規定者，才得以頒發

學分學程證書。 

修讀對象 

（資格、人數） 
本校在學學生，不限人數。 

申請及核可程序 

1. 修習完成 5 科課程（含必修 3 門課程 14 學分，選修 2 門課程 6 學

分）合計 20學分，將頒發學程證書。 

2. 學生如已先修課，事後修畢學程學分，亦可申請學程證書。 

3. 申請抵免之課程，經學程老師認定通過後，即可視為學程之選修學

分。 

收費方法 

1. 學士班:不收費。 

2. 碩、博士班:依本校學分費收費標準。 

3. 跨校選課：依本校校際選課辦法收費標準。 

經費收支規劃 依本校相關規定辦理。 

課程一覽表 

 開 課 單 位 課 號 課 程 名 稱 學 分 數 師 資 規 劃 

 必 

 修 

觀餐系 410096 畢業專題 2 由觀餐系規劃 

觀餐系 410141 企劃實務專題 3 由觀餐系規劃 

觀餐系 410136 專業實習(一) 9 由觀餐系規劃 

必修學分數：14 學分 

 選 

 

 

觀餐系 410036 觀光資源規劃 3 由觀餐系規劃 

觀餐系 410123 旅遊地管理與活動企劃 3 由觀餐系規劃 

觀餐系 420066 餐旅人力資源管理 3 由觀餐系規劃 



 

 

 修 

觀餐系 410104 服務業創新 3 由觀餐系規劃 

選修學分數：至少修習 2 門課程選修，合計 6 學分 

至少修習總學分數：20 學分 

 


